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Iranyitasi rendszerek a konyhaban

Esettanulmany — kozos feldolgozassal

Hazi sult krumpli

Alapanyagok:
Burgonya (k6zepes méreti krumpli esetén fejenként 1,5-2 darabbal érdemes szamolni)

So izlés szerint

Sertészsir a sutéshez
Gyartasi folyamat:
A burgonyat megmossuk, meghamozzuk, majd felszeleteljuk. Picit bes6zzuk, és 15-20 percre letakarva félretesszuk.

Egy serpenydben felhevitjuk a sertészsirt ugy, hogy miutan felolvadt, szépen ellepje a krumplihasabokat.

Kozepes langon kezdjuk sutni a burgonyat, majd 6-8 perc utan szirdlapattal kivesszuk a serpenydbdl, lecsepegtetjuk, és
tanyérra tessziuk. (Kozben a zsir alatt is elzarjuk a langot.)

Varunk 8-10 percet, hogy a krumpli kicsit kih(ljon, majd ismét felmelegitjuk a zsirt, és amikor kell6en felhevult, addig sutjuk
benne a burgonyat, mig szép aranyszint kap. Ismét tanyérra szedjuk, és még melegében megsézzuk.
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Folyamatértekeles

ISO 9001 ISO 14001 ISO 45001 1Iso 50001
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Fejlesztesi javaslatok

ISO 9001 ISO 14001 ISO 45001 1Iso 50001
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Javaslat a termék és folyamatfejlesztesre

Eredmények

Hazi sult krumpli

Alapanyaqok:

Gyartasi folyamat:
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